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Disciplinas e Horario das aulas — 12 Semestre 2026

Horario Segunda Terga Quarta Quinta Sexta

8h BIT 783 | BIT 783 DIP 048

BIT 783

BIT 758

9H BIT 779 DIP 059 BIT 301

BIT 401

10h DIP 011 DIP0O11 | DIPO11 | DIPO11 | DIPO11

BIT 779 DIP 059 DIP 048

BIT 301

BIT 401

14h DIP 011 DIP0O11 | DIPO11 | DIPO11 | DIPO11
BIT 792 BIT 722

16h DIP 011 DIPO11 | DIPO11 | DIPO11 | DIPO11
BIT 792 BIT 722

DISCIPLINAS:

BIT 758 — Biotecnologia Ambiental (06 créditos — mestrado/doutorado — optativa)
Professor: Paulo Teixeira Lacava

Ementa:

- Biodiversidade Microbiana - Potencial Biotecnoldgico

- Caracterizacao da microbiota do Solo e rizosfera

- Biotecnologia da Fixacao Biolégica do Nitrogénio

- Biotecnologia de Microrganismos Endofiticos

- Biotecnologia de fungos Micorrizicos

- Controle bioldgico microbiano

- Biolixiviacdo: bactérias e metais

- Digestao anaerdbica e suas aplicagoes

- Ferramentas de biologia molecular para monitoramento ambiental microbiano
- Métodos classicos e moleculares de ecologia microbiana

DIP 048 - Bioluminescéncia e quimioluminescéncia: principios e aplicagdes biotecnoldgicas
e ambientais (06 créditos— mestrado/doutorado- optativa)



Professor: Vadim Viviani

Ementa:

- Luminescéncia: Principios fotofisicos e fotoquimicos
- Estados excitados em sistemas bioldgicos

- Quimioluminescéncia

- Luciferases e fotoproteinas

- Origem e evolucao de sistemas bioluminescentes

- AplicacOes bioanaliticas

DIP 011- Fisiologia e Tecnologia de Microalgas (04 créditos— mestrado/doutorado-
optativa) — disciplina sendo atualizada no sistema. Passara de 06 para 04 créditos.
Professor: Ana Teresa Lombardi

OBS: Disciplina condensada - sera ofertada em periodo integral de 11 a 22 de maio de
2026

Ementa:

- Microalgas como organismos experimentais.

- Ecologia: habitat, cadeia alimentar, sucessao ecoldgica, indicadores ecoldgicos.

- Disturbios ambientais e as microalgas: eutrofizacao e florescimento.

- Fotossintese nas microalgas. Fisiologia: fatores de crescimento (fisicos e quimicos- nutricao
mineral).

- Biotecnologia de microalgas: biomateriais e suas aplicacdes.

- Sistemas de culturas: da bancada ao piloto e industrial.

- Relagdes microalgas-contaminantes ambientais. Ecotecnologia de microalgas.

BIT 722 — Microbiologia Experimental (6 créditos — mestrado/doutorado - optativa)
Professores: Clovis Wesley Oliveira de Souza

OBS: Nas atividades praticas é obrigatério o uso de vestimenta adequada e avental. E
preciso conhecimento basico de microbiologia e laborataério.

Ementa:

- Principios de biossegurancga e boas praticas de laboratério

- Microscopia e técnicas de coloragao

- Nutricdao e meios de cultura

- Medidas de crescimento e quantificacdo de microrganismos

- Técnicas de enriquecimento e isolamento

- Preservacgao de culturas

-Controle de controle do crescimento microbiano

- Ferramentas de Biologia Molecular — Diversidade Microbiana

- Microbiologia aplicada

- Atividade bioquimica de microrganismos e isolamento de microrganismos produtores de
exoenzimas

- Isolamento de microrganismos produtores de antimicrobianos

- Testes de avaliagao de substancias antimicrobianas



BIT 783 — Principios fisicos do ultrassom e aplicagao pratica do ecocardiograma com
Doppler (05 créditos — mestrado/doutorado — optativa) -

Professor: Meliza Goi Roscani

OBS: Meses de abril e maio oferecida presencialmente as sextas feiras das 10-12h e terga
e sexta feira EAD

Ementa:

- Principios fisicos do ultrassom

- Principais técnicas e transdutores do ultrassom

- Principais aplicabilidades do ultrassom

- Ecocardiograma com dopller

- Principios e aplicabilidades

DIP 059 — Embalagem e Estabilidade de Alimentos (05 créditos — mestrado/doutorado
optativa)

Professor: Henriette M. Z. Azeredo

OBS: condensada em 10 tergas-feiras (10/03 a 19/05). Ministrada na Embrapa
Instrumentacgao.

Ementa:

- Alteracdes microbioldgicas em alimentos

- Alteragdes quimicas em alimentos

- Alteragdes fisicas em alimentos

- InteragOes embalagem x alimento x ambiente (permeacdo, migracao, sorcao)

- Embalagens convencionais (vidro, metalicas, celuldsicas, plasticas)

— Estruturas e propriedades gerais - Embalagens ativas e inteligentes

- Embalagens biodegradaveis e comestiveis - Nanotecnologia aplicada a embalagem de
alimentos

BIT 301* — Seminarios | — (05 créditos — mestrado/doutorado — obrigatoria)

Professor: Principal Anderson Ferreira da Cunha

Colaboradores: Cristina Paiva de Sousa, Meliza Goi Roscani, Paulo Teixeira Lacava, Bruno
Janegitz, Cristiane Farinas

- Atendimento a Seminarios de exames de qualificacdo do PPGBiotec-

- Atendimento a Defesas de Mestrado e/ou Doutorado do PPGBiotec

- Atendimento a Seminarios Gerais do PPGBiotec e/ou de outros Departamentos da UFSCar
- Atendimento a Seminarios em outras instituicdes até no maximo 20% do total

- Apresentacdo de Seminario sobre o seu tema de Mestrado (BIT 301)

- Apresentacdo de Seminario sobre o seu tema de Doutorado (BIT 401)

* serda marcado o dia do primeiro encontro para definicao dos semindrios. O comunicado
sera enviado por email aos alunos matriculados.



BIT 401*- Seminarios ll- (05 créditos— mestrado/doutorado— obrigatdria)

Professor: Principal Cristina Paiva de Sousa

Colaboradores: Anderson Ferreira da Cunha, Daniel Corréa, Henriette Azeredo, Henrique
Pott

- Atendimento a Seminarios de exames de qualificagao do PPGBiotec

- Atendimento a Defesas de Mestrado e/ou Doutorado do PPGBiotec

- Atendimento a Seminarios Gerais do PPGBiotec e/ou de outros Departamentos da UFSCar
- Atendimento a Seminarios em outras instituicdes até no maximo 20% do total

- Apresentacdo de Seminario sobre o seu tema de Mestrado (BIT 301)

- Apresentacdo de Seminario sobre o seu tema de Doutorado (BIT 401)

* sera marcado o dia do primeiro encontro para definicao dos semindrios. O comunicado
sera enviado por email aos alunos matriculados

BIT 779 — O que vocé precisa saber? — (04 créditos — obrigatdria mestrado/doutorado)
Professores: Cristina Paiva de Sousa

- Lattes-

- Orcid, Publons, Scholar Google

- Biblioteca Virtual FAPESP

- Sucupira

- Organograma da UFSCar, PPGs

- PPGBiotec

- Orgdos de fomento

- Bases de dados de busca de artigos

- Fatores de impacto

- Indice h

- Acesso Café

- Métricas — avaliacao das Universidades — ranking, indicadores, aspectos técnicos dos
rankings e sua composicao: uma analise critica

BIT 792 — Fundamentos da Biotecnologia —(04 créditos — obrigatéria mestrado/doutorado)
Professor: Principal Anderson Ferreira da Cunha

Colaboradores: Andrea Fuentes, Andrei Leitdao, Fernanda Anibal, Vadim Viviani

A biotecnologia € um campo multidisciplinar que utiliza processos bioldgicos para
desenvolver produtos e tecnologias. Dessa forma é de fundamental importancia que os
alunos entendam alguns dos fundamentos da biotecnologia, que incluem:

- A compreensao da estrutura e funcao dos genes, bem como as técnicas para manipulacao
e modificacao do DNA e estudo de sua expressao

- O estudo dos microrganismos e suas aplicacdes em processos biotecnoldgicos

- O estudo das reagdes bioquimicas nos organismos vivos e sua utilizacdo na producao de
produtos biotecnoldgicos



- A utilizacao e estudo de cultura de células e tecidos para produzir produtos
biotecnoldgicos
- A aplicagdo de técnicas de biologia molecular em analises ambientais

- A aplicacdo de técnicas computacionais para analisar e interpretar dados biolégicos
(bioinformatica)

- Estudos de de analises moleculares para o entendimento do comportamento bioquimico e
molecular de organismos vivos

BIT 802 - Estagio supervisionado de capacitaciao docente 2 ( 04 créditos — doutorado —
obrigatoria apenas para bolsistas CAPES)

Professor: Paulo Teixeira Lacava

Ementa:

Antes de realizarem a matricula na disciplina, os alunos devem entrar em contato com um
docente responsavel por disciplina de graduacdo na UFSCar de interesse do aluno(a)/
orientador(a) para verificarem a compatibilidade de horario e elaboracao do plano de
atividades, conforme modelo constante do Anexo | da Resolu¢do CEPE N2 315/97.

No plano de atividade deve constar a Justificativa pormenorizada da participa¢ao do aluno no
programa, onde figuem evidenciadas a convivéncia da participagao e os reflexos da
colaboracdo na disciplina na formac¢ao do aluno.

O plano de atividade (anexo 1 da norma PESCD) deve ser entregue NO ATO DA MATRICULA.
Esse plano sera posteriormente encaminhado ao docente responsavel pela disciplina.

Ao final da disciplina o aluno deve entregar o relatério de Atividades (Anexo 2), com parecer e
conceito atribuido pelo Professor Responsavel da disciplina de graduacao junto a qual o
estdgio foi realizado.



